
 

 

 

  MENU  2023/09/15-                   

WINE                                   S    M   L 
                                                               40cc           80cc           120cc 
  

1. パラウ・カヴァ・ロサード                                                            850 

スペイン・カタルーニャ州産/ スッキリ辛口・ロゼスパークリングワイン/ 1bottle ¥2,618 
使用品種：ガルナッチャ 45％、ピノノワール 35％、トレパット 20％ 

2. 本日のおすすめスパークリングワイン                                                            《特別価格》850 

3. ド・グレンデル･ソーヴィニヨン･ブラン 2021                     450             850           1200 

南アフリカ・タイガーバーグ地区産/スッキリ辛口・白ワイン/ 1bottle ¥3,938  

使用品種：ソーヴィニヨンブラン 100％ 

4. ドメーヌ・ジボー・ソーヴィニヨン･ブラン 2022               450             850           1200 

フランス・ロワール地方産/ややまろやか辛口・白ワイン/ 1bottle ¥3,498  

使用品種：ソーヴィニヨンブラン 100％ 

5. ラ・セルヴァ・テルツォ・ロッソ・トスカーノ 2020         400             750           1050 

イタリア・トスカーナ州産/まろやか辛口・赤ワイン/ 1bottle ¥3,168  

使用品種：サンジョベーゼ、マルヴァジーア・ネラ、カベルネソーヴィニヨン、メルロ 

6. トゥルーヴァイン・カベルネソーヴィニヨン 2016             500             950           1350 

アメリカ・カリフォルニア州産/コクあり辛口・赤ワイン/ 1bottle ¥4,158 

使用品種：カベルネソーヴィニヨン、マルベック、シラー 

       まだちょっとあるよ 

ワイン 

7. ハウスワイン・ソーヴィニヨンブラン 2021                450             850           1200 

アメリカ・ワシントン州産/スッキリ辛口・白ワイン/ 1bottle ¥3,685  

使用品種：ソーヴィニヨンブラン 93％、セミヨン 7％ 

8. チャールズスミスワインズ･イヴ･シャルドネ 2019             450             850           1200 

アメリカ・ワシントン州産/ややコクあり辛口・白ワイン/ 1bottle ¥3,960  

使用品種：シャルドネ 100％ 

9. ボーグルヴィンヤーズ・ピノノワール 2021                  450             850           1200 

アメリカ・カリフォルニア州産/まろやか辛口・赤ワイン/ 1bottle ¥3,740  

使用品種：ピノノワール 100％ 

10. アルカス・アレンテージョ・レセルバ 2017   《特別価格》450             900           1350 

ポルトガル・バロッサヴァレー産/コクあり辛口・赤ワイン/ 1bottle ¥4,818 

使用品種：アリカンテブーシェ 50％、トゥリガナショナル 30％、シラー20％ 

 



 

 
 

F O O D M E N U 

本日のおつまみ 

 

 

 

〇チーズの盛り合わせ ￥７７０ 

（M サイズ：￥１１６５／L サイズ：￥１５５０） 

〇プティタプティのバゲット￥２５０＊土日限定 

 〇↑＋５０円でオリーブオイル＆岩塩 

〇ナビスコのクラッカー￥１００ 

〇野菜いっぱいタコス￥７５０ 

・ＴＥＸＡＳ特製チリコンカン 

☞￥７００（レギュラーサイズ）／☞￥４００（スモールサイズ） 

・GO-NUT 白トリュフナッツ￥４００ 

・セミドライトマトのオイル漬け￥３００ 

・生ハム￥５５０☆ 

 

○梅野菜たっぷりトマト煮￥５５０ 

○梅豚肉のソテー・カレークリームソース￥５５０ 

○梅シーフードサラダ￥５００ 

○梅シーフードグラタン￥７００ 

○梅カツオのマリネ￥６００ 

○梅小エビとほうれん草のナムル￥３５０ 

○梅マヒマヒのハニーマスタードソース￥６００ 

 

《横浜ブーシェルさんの自家製ハム・ソーセージ取り扱い再開です！》 

    パテ・ド・カンパーニュ（豚肉、豚レバー使用。田舎風パテ） 

    ジャンボン・ペルシエ（角ハム入り。パセリとニンニク風味） 

    他、ソーセージなどいろいろあるよ。 

 

◎冷ケース内のブーシェル総菜を調理してお出しします◎ 

価格はお惣菜に各々表記されています。 

《    お持ち帰りは表示価格の 20％OFF！》 

 

＊数に限りがございますのでご了承ください。 



 


