
      

 

 

  MENU  2024/12/20 

WINE                                  S    M   L 
                                                              40cc           80cc           120cc 
  

1. ダーマ・ブリュット・ロサード                         《12 月 25 日までの特別価格》 800 
スペイン・カタルーニャ州産/ スッキリ辛口☆ロゼスパークリングワイン/ 1bottle ¥3,850 
使用品種：ガルナッチャ、モナストレル、トレパット 
 

☞スペインを代表するカバの名産地ぺネデスの老舗生産者。地元で最も名声の高いワイナリーのひとつ。 
輝くロゼ色･キメ細やかな泡・芳醇なベリー系の香りと果実味の厚みがバランス良く食前食中酒にお薦め 

2. マティラ・コード・ド・ガスコーニュ・ブラン                  470                    900                  1280 
フランス・ガスコーニュ地方産/ スッキリ辛口 ○白ワイン/ 1bottle ¥4,070 
使用品種：コロンバール 70％、グロマンサン 20％、ヴィオニエ 10％ 
 

☞日本初登場！国内外で修行を終えた若き当主のガスコーニュの地ワイン。グレープフルーツとレモン、 
花のような香りに生き生きとした口当たりと柑橘系の風味。しなやかで長い印象の白ワイン！ 

3. シャトー・レ・グラーヴ・白樽熟成                                                         470                    900                  1280 
フランス・ボルドー地方産/ ややまろやか辛口〇白ワイン/ 1bottle ¥4,048 
使用品種：ソーヴィニヨンブラン 90％、ミュスカデル 10％ 
 

☞20 年以上変わらぬ品質と手頃な価格で多くのお客様から支持されてきたレグラーヴから少量生産の樽 
熟成の特別キュヴェが登場！果実の旨味が樽熟成を施すことにより、素晴らしい余韻を感じられる白に 

4. ザ・スペシャリスト・ジンファンデル 2021                         530                     1000             1430 
アメリカ・ワシントン州産/ まろやか辛口●赤ワイン/ 1bottle ¥4,510 
使用品種：ジンファンデル 100％ 
 

☞ 美しく熟した果実はジンファンデルで世界的に有名な銘醸地ロダイから厳選されたものです。ﾌﾞﾗｯｸﾍﾞ 
ﾘｰ､ﾌﾟﾗﾑ､ｵｰﾙｽﾊﾟｲｽの豊かな香りと風味を持ち、滑らかなフルーツジャムのような甘みの後味が印象的な赤 

5. パワーズ・メルロ 2020                                       530                     1000             1430 

アメリカ・ワシントン州産/ コクあり辛口●赤ワイン/ 1bottle ¥4,510 
使用品種：メルロ 100％ 
 
☞フルボディで力強く、ブラックベリー、熟した赤い果実。ダークチョコレートの香りが層を成し、イチ 
ジク、ココア、黒コショウのニュアンスが口に広がります。複雑な味わい、長い余韻を楽しめる赤ワイン 

6. レイニャック赤ラベル 2020                                                      《特価》550                     1100          1650 

フランス・ボルドー地方産/ コクあり辛口●赤ワイン/ 1bottle ¥5,170 
使用品種：メルロ 70％、カベルネソーヴィニヨン 25％、カベルネフラン 5％ 
 
☞ボルドーの革命的生産者レイニャックから日本限定赤ラベルが入荷！樽の複雑な香りと滑らかな渋味。 
溢れる果実味のバランスが素晴らしい濃厚な赤ワイン。レイニャックファン＆ボルドーファンも納得の赤 

 

＊上記のワインをボトルでご注文の際は、1bottle 料金に+グラス利用料（Ｓサイズ￥165・Ｍサイズ￥220・Ｌサイズ￥359／1 脚） 
 
＊店内にあるワインをボトルでご注文の際は、店頭販売価格＋1bottle（平日\1,540／土日祝￥1,870）に＋グラス料金。 

（上記ボトルを買って帰る場合は 1bottle 価格－￥1,320 です＝小売販売価格） 

 

 



 

 

 

        まだちょっとあるよ 

ワイン！ 

 

WINE                                  S    M   L 
                                                             40cc           80cc           120cc 

 

7. アルカス・ヴィーニョ・ヴェルデ 2022                                              350                    650                    900 
ポルトガル・ミーニョ地方産/ スッキリ辛口 ○白ワイン/ 1bottle ¥3,058 
使用品種：ロウレイロ 50％、アリント 40％、トラジャドゥーラ 10％ 
 

☞ポルトガルではビール替わりに親しまれているワイン。通常のワインよりもアルコール度数が低く、 
フレッシュで飲みやすい！魚介との相性も抜群で、このエリアにとっても良く合う押し白ワインです 

8. ザ・ベルベット・デビル・メルロ 2021                                 540                     1030             1460 
アメリカ・ワシントン州産/ まろやか辛口●赤ワイン/ 1bottle ¥4,620 
使用品種：メルロ 100％ 
 

☞ その名の通り、このワインは〝まさにベルベットのように滑らかで､限りなく深みがあり､ダークフルー 
ツ､杉､カシスなどの芳醇な香りと共にいつまでも続く美味しさ″悪魔でさえ､きっと一口欲するでしょう 

9. ダンザ･デッレ･スペード･プリミティーヴォ 2022  《特価》550                     1100          1650 

イタリア・プーリア州産/ コクあり辛口●赤ワイン/ 1bottle ¥5,280 
使用品種：プリミティーヴォ 100％ 
 
☞醸造学者と食品科学者がタッグを組んで設立されたワイナリー。深いレッドの色調にベリーやチェリーの 
香り。チョコレート、スパイスなどの芳醇なフレーバーでしっかりとした果実味と程よいタンニンが特徴 

10. オッドロット･プティシラー＆プティヴェルド 2021          570                     1080          1540 
アメリカ・カリフォルニア州産/ ややコクあり辛口・赤ワイン/ 1bottle ¥4,840  
使用品種：プティシラー80％、プティヴェルド 20％ 
 

☞意外性あり、遊び心あり、親しみやすい！ミスマッチなはみ出し者を組み合わせることで驚くほどピッ 
タリなモノが出来上がります。堅苦しいルールや伝統から脱却してこのワインの美味しさを楽しもう！ 

 

 

 

        最初のワインに迷ったら 

まずは定番で乾杯はいかが？ 

 

 

WINE                                  S    M   L 
                                                             40cc           80cc           120cc 

 

0. パラウ・カヴァ・ブリュット                                                                   700 
スペイン・カタルーニャ州産/ スッキリ辛口☆スパークリングワイン/ 1bottle ¥3,058 
使用品種：チャレッロ、マカベオ、パレリャーダ       ☆2 杯以上飲んだ方は 1 グラス￥650 
 

☞当店人気ナンバーワンのスパークリング！別名“経口補水液”。フレッシュな果実味とキレが見事に調和 
し、熟成によるクリーミーな泡立ち、後味の爽快感、まさに喉の渇きを潤す・飲みすぎ注意の１本です 

 
 
＊上記のワインをボトルでご注文の際は、1bottle 料金に+グラス利用料（Ｓサイズ￥165・Ｍサイズ￥220・Ｌサイズ￥359／1 脚） 
 
＊店内にあるワインをボトルでご注文の際は、店頭販売価格＋1bottle（平日\1,540／土日祝￥1,870）に＋グラス料金。 

（上記ボトルを買って帰る場合は 1bottle 価格－￥1,320 です＝小売販売価格） 

 



 

 

 

 

FOOD MENU                                  
 

〇チーズの盛り合わせ ￥７７０（Mサイズ：￥１１６５／ Lサイズ：￥１５５０） 

〇ドライトマトのオイル漬け￥３５０  

〇トレべス村ハモンセラーノ 18 ケ月熟成￥５５０ 

○P プティタプティさんのバケット￥３００  ＊＋５０円でオリーブオイル付（週末限定） 

○T GO-NUT 白トリュフナッツ￥４５０（店頭販売価格￥1,188） 

○F ふかくらさん海つぼの酒醤油漬煮 ￥５７０（店頭販売価格￥1,500）＊常温保存可＆無添加 

 

○梅 ローストチキン￥６５０        ○梅 牡蠣のグラタン￥７００ 

○梅 キーマ風ミートパイ￥６００      ○梅 ほうれん草と小エビのナムル￥４５０ 

○梅 パテドカンパーニュ￥６５０      ○梅 ハツとキノコのクリーム煮￥６００          

○梅 イカのトマト煮（ペンネ付）￥６５０  ○梅 牡蠣のオイル漬け￥７００ 

 

 

 

横浜・ドイツ料理店ブーシェルのお惣菜が入荷しました！ 
《現在・取り扱い商品》  

 

○ブ クラシック・パテ・ド・カンパーニュ   ○ブ フランケンブラートブルスト  

○ブ ブリューブルスト（ブイヨン）      ○ブ チリブルスト 

○ブ コッパ・ドルチェ・スライス       ○ブ パテ・ド・ロックフォール         

○ブ ニュルンベルガーブラートブルスト    ○ブ ゴーダサイデン 

○ブ ジャンボン・ペルシエ・ド・ブルゴーニュ ○ブ ペッパーシンケン 

○ブ パプリカリヨナー            ○ブ ザワークラウト￥４９８ 

○ブ アイスヴァイン￥３６９０《持ち帰りのみ》 

 

＊価格はグラム販売のため、冷蔵庫にある商品をご確認ください。 

＊ブーシェルのお惣菜は一品につき＋２２０円で店内で召し上がれます。 

（調理の必要なお惣菜も大丈夫です！） 

 

 

＊数に限りがございますのでご了承ください。 


